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RAPPORT 
D’ACTIVITÉ

Chargés de missions



Formations
• 300 personnes en formation - 53 journées de formation

• Plus de 192 élèves sensibilisés à l’AB (Chervé, ISARA, 
INFOMA, ferme vitrine Ecophyto arbo) 

3



35 fermes engagées dans un collectif en F&L

 35 fermes de Rhône et Loire plus accompagnées car 
membre d’un collectif animé par AGRIBIO Rhône et 
Loire en arboriculture, petits fruits ou maraîchage

 Poursuite des activités des groupes :
• Ecophyto 30000 – techniques alternatives en 

fruits à pépin
• GIEE petits fruits rouges – porté par le collectif 

fruits en terre 
• GIEE émergent – faire progresser le MSV bio en 

Rhône&Loire

 Temps forts : 
• voyage d’études en Allemagne et Alsace avec les 

arboriculteurs 
• voyage d’étude en Suisse avec les maraîchers, 
• Accueil d’une stagiaire par le groupe petit fruit : 

suivi de la multiplication des plants de 
framboisiers Meeker.
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Polyculture-Elevage
Filière légumes 
 90 matériels de lavage et conditionnement recensés 

-> Ergonomie et efficacité.
 11 producteurs formés au calcul des Prix de revient

Légumineuses : 6 fermes en réflexion investissement 
outil de tri
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Sols
 Projet MONA – composts de déchets alimentaires
 Formation Comprendre et piloter la fertilité organique et biologique des 

sols – 18 participants

Viande : Démarrage -> Production, Steak haché, Resto collective



Désherbage mécanique
Accompagner la mise en place du désherbage mécanique 
Diffuser les outils 
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• Formations
• Création de Cartomat : 220 matériels recensés
• Démonstration Bineuse – captage Echancieux
• Ateliers au Tech n Bio



Naissance des fermiers fêlés !
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 Le projet LaitCoLo Bio a permis au 
groupe d’avancer et de créer sa 
marque.

 Les bases de l’entreprise et son 
fonctionnement ont pu être posés et 
permettront de créer l’entreprise et 
de démarrer la production et les 
ventes en 2024.

 Un accompagnement aux petits 
oignons par AGRIBIO pour un groupe 
d’éleveurs motivés et hyper sympas !



Fin du projet Bioviandes
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Démarrage projet Roann’lait bio

 3 producteurs de Rhône et Loire suivis 
en tranche 1 et/ou 2

 Tous les résultats (de l’élevage à la 
distribution) accessibles via ce QR Code!

 6 producteurs livrant 2 laiteries
 Secteur Roannais voire COPLER (entre Loire 

et Rhône)
Projet d’un fromage collectif dans et pour 

le Roannais!



Viticulture
Groupe DEPHY Viti Bio 
 Voyage d’étude Phytothérapie – Eric Petiot
 Bilan de campagne 2022 Viti bio
 Journée technique « Terrasses en viticulture bio »
 Apéro Installation-Transmission 

« S’installer Vigneronne en Beaujolais »
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Viticulture
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Ceps & Charrues 
 Projet de cuvage partagé à la Grange Charton
 Rencontres des anciens de l’Ecole de Beaujeu
 Commande groupée de plantes pour PNPP
 Apérobio 2023 



Structuration des circuits courts
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Organisation de salons pour structurer 
la commercialisation : 
• Salon biolocal Loire : 34 fournisseurs bio / 

82 visiteurs / 90% de taux de satisfaction 
positive

• Salon biolocal Métropole (2024) : 
60 fournisseurs bio / 170 visiteurs

• Les rdv d’affaire de St Etienne Métropole 
(2024)



Structuration des circuits courts
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 Des temps collectifs : comment optimiser son chiffre 
d’affaires en vente directe ? vente à la ferme ?

 Un accompagnement individuel des agriculteurs (17 RDV) 
sur leur stratégie commerciale 

 Un accompagnement individuel des acheteurs

 Création d’outils : 
• Le guide des plateformes de vente en ligne, avec la 

FNAB
• Le guide des bonnes adresses bio
• Flyer de promotion des petits fruits bio



Promouvoir les pratiques en AB auprès du 
grand public
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1 set de 8 affiches sur les pratiques en AB, diffusé :
- lors de l’évènement La bio a du goût, réalisé sur 

le territoire de la Métropole de Lyon
- auprès des fermes.



Défi Collèges À Alimentation Positive
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Objectifs :
• Augmenter la part de mes ventes en RHF via 

l’augmentation de bio et local servi sur le 
midi (accompagnement réalisé par AGRIBIO)

• Sensibiliser les convives à une alimentation 
saine et de qualité (via l’accueil sur la ferme 
et des temps de dégustation).

+25 points d’augmentation de part 
de bio servi sur le repas du midi au 
collège Jean-Jaurès de Villeurbanne.



Notre Assiette en Action
Objectif : accompagner les professionnels et bénéficiaires des 
centres sociaux pour une alimentation saine et durable en les 
orientant autant que possible vers les producteurs bio du 
territoire.

Accompagnement : 
• Formation à destination des professionnels des centres 

sociaux (zoom sur la qualité alimentaire, atelier diététique 
et culinaire, visite de ferme)

• 27 ateliers (cuisine, diététique, jardinage…)
• 6 visites de ferme mutualisées
• 3 temps commun à la Cité de la Gastronomie

Résultats sur les pratiques :
- Portent plus d’importance à l’origine des produits
- Réalisent des achats qui favorisent l’économie locale
- Sont plus attentifs au respect du bien-être animal
- Cuisinent davantage avec des matières premières brutes et 

des produits frais
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500 personnes 
touchées



De plus en plus de formations pour 
la restauration collective

Objectif : outiller les gestionnaires, cuisiniers et personnels du 
temps méridien sur des pratiques professionnelles intégrant les 
enjeux de l’alimentation durable et biologique

Formations proposées 
Métropole de Lyon : pratiques culinaires
Saint Etienne Métropole : Approvisionnement + pratiques culinaires
Forez-Est: Approvisionnement + Sensibilisation temps méridien
Roannais : road-trip bio local
Département de la Loire : Sensibilisation à l’alimentation

En 2023 
Une capacité à proposer de + en + de formations en notre nom
Un niveau d’expertise sur la RHF qui augmente en interne
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99 professionnels 
formés

En 2024 : de nouveaux thèmes de formation : 
Optimisation et maitrise des coûts en restau co (gestionnaires)
Rédaction de marchés publics (gestionnaires)



Les financeurs d’AGRIBIO
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